
Vorspeisen

Gebratene 
Romanasalatherzen  
mit Buttermilchdressing,  

Blauschimmelkäse & Croûtons
18 € 

Gebratene 
Garnelen 

mit lauwarmem Dagobertshäuser 
Kartoffelsalat, Petersiliensauce, 

Senfsaat & Perlzwiebeln 
22 €

Waldschlösschens 
Beef-Tatar 

mit schwarzem Knoblauch, 
Brioche & Dijon-Senfeis 

23 €

Im Haus geröstete 
Dagobertshäuser 

Ofenbete   
mit Brombeeren 

& Koriandermayonnaise  
19 €

Konfierter 
Bachsaibling   

mit Duett von Blumenkohl  
& Wildkräutersalat 

24 €

Suppen

Kürbiscremesuppe   
mit steirischem Kürbiskernöl 

& Kernen 
9,50 €

Klassische 
französische 
Zwiebelsuppe 

11,50 €

Hauptspeisen

Königsberger Klopse  
mit Dago-Bete & kleinen Kartoffeln  

29 €

Gebratenes 
skandinavisches Lachsfilet   

mit sautiertem Spitzkohl 
& Kartoffel-Meerrettich-Mousseline 

34 €

Dagobertshäuser 
Kürbisknödel  

mit Salbeibutterschaum 
& geschmortem Kürbis   

24 €

Gratinierte 
Kikok-Maispoulardenbrust   

 mit Steinpilzkruste,  
glasierten Keniabohnen  

& geräuchertem Steckrübenpüree 
31 €

Gebratenes Duroc-Kotelett 
mit Bohnen-Kartoffel-Cassoulet  

& Thymianjus   
31 €

Premium-Fleischcuts

Freuen Sie sich auf wöchentlich 
wechselnde Premium-Fleischcuts 
– persönlich für Sie von unserem 

Küchenchef Torben Jansen  
ausgewählt.

Waldschlösschens  

Klassiker 

Original Wiener Schnitzel  
aus der Kalbsoberschale  
mit Preiselbeeren, Zitrone,  

Dagobertshäuser Kartoffelstampf  
& Salat von dicken Gurken

32 €

Gebratene Kalbsleber 
„Berliner Art“ 

mit Apfelringen, Zwiebeln, 
Kartoffelpüree & kleinem Frühlingssalat  

32 €

Desserts

Blaubeer-Crème-brûlée  
mit Vanillecreme-Gel  

11 €

Waldschlösschen 
Milchschnitte  

mit Schokobiskuit 
& Honigkaramell  

11 €

Mousse au Chocolat   
12 €

Aus der  

Original-Carpigiani- 

Softeismaschine

Himbeer-Softeis  
mit geraspelter weißer 
Valrhona-Schokolade  

12 €

Frisch aus unserer 

AROMA Eismanufaktur

Tagesfrische  
Premium-Eissorten

je Kugel 3,50 €

Nachhaltigkeit erschmecken 
Qualität und Ursprung ist die Basis unseres Denkens. Kleine handwerkliche Betriebe sind die Seele unseres Kulinarik-Netzwerkes. Ob aus eigener landwirtschaft-
licher Produktion des benachbarten „Hofgut Dagobertshausen“ oder von befreundeten Lieferanten, wir denken, handeln und kochen nachhaltig. Wir laden Sie ein 

auf unsere kulinarische Reise: Entdecken Sie mit uns, wie gut und lecker Nachhaltigkeit schmecken kann! Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, 
melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

vegetarisch  vegan



Prickelndes

Spumante Brut Rosé 
Molino / Venetien

9,50 € / 0,1

Blanc de Blancs „Vintage“ 
Schneider / Pfalz

10,00 € / 0,1

Wine by the glass

Weißwein 

Pinot Grigio 
Lenotti / Venetien

8 € / 0,2

Grüner Veltliner  
Türk  / Niederösterreich

9 € / 0,2

Vermentino „Chlamys“ 
Tenuta Fois / Sardinien

9,00 € / 0,2

Chardonnay 
Moilin de Gassac / Frankreich

9,00 € / 0,2

Gutsriesling 
Künstler / Rheingau

9,50 € / 0,2

Rosé

Côtes de Provence 
Château Réal d’Or / Frankreich 

9,50 € / 0,2

Rotwein 

Bordeaux 
Château Pouchaud-Larquey / Frankreich

9,50 € / 0,2

Alentejo Tinto 
Herdade dos Grous / Portugal

10 € / 0,2

„Late Summer-Surprise“

Schlösschen Spritz 
Unser frisch-fruchtiger Signature Spritz 

mit Himbeere und Hibiskus 

mit Prosecco                9,50 € / 0,2

alkoholfrei mit Tonic       8,50 € / 0,2

„Gin Auslese“ 
All unsere Gins kommen mit 
Thomas Henry Tonic Water

Reisetbauer 
Blue Gin oder Sloeberry Gin 

Feinster Wacholder aus Österreich

je 13 € / 0,3

Drinks alkoholfrei 
 

Crodino Spritz  
Bitter-süßer Aperitif  

8,50 € / 0,2

Secco alkoholfrei

Bio Sparkling Juicy Tea 
van Nahmen / Niederrhein

Rosé-Darjeeling-Rhabarber

Verbene-Jasmin-Riesling

Weißer Tee-Tahiti Vanille-Quitte

je 8,50 € / 0,2

Hofgut Dagobertshausen 
Traubensecco 

7,00 € / 0,1

Bier vom Fass

Veltins Pilsener oder Radler 
4,30 € / 0,3 – 6 € / 0,5

Maisel’s Weisse
6 € / 0,5

Flaschenbiere 
alkoholfrei

Veltins Pilsener 
4,30 € / 0,3

Maisel’s Weisse 
6 € / 0,5

Durstlöscher 
alkoholfrei

Apfelsaft-Schorle	 4,60 € / 0,3

Rhabarber-Schorle	 4,60 € / 0,3

Johannisbeer-Schorle	 4,60 € / 0,3

Maracujasaft-Schorle	 4,60 € / 0,3

Cola , Fanta, Sprite	 4,60 € / 0,3

Hofgut Apfelsaft 	 5,00 € / 0,3

Orangensaft	  5,00 € / 0,3

Wasser

Elisabethen Quelle 
Pur / Medium	 3,50 € / 0,25 
	 7,90 € / 0,75

Acqua Morelli	
Frizzante / Naturale	 9,50 € / 0,75

Kaffee

Café Crème 	 3,10 €

Pott Filterkaffee 	 3,10 €

Latte Macchiato	 4,10 €

Cappuccino	 3,90 €

Espresso / Doppio 	 3,20 € / 5,90 €

Espresso Macchiato 	 3,60 €

Milchkaffee 	 4,50 €

Unserer Umwelt zuliebe verzichten wir auf 

Strohhalme in jeglicher Form. Auf Anfrage 

halten wir natürlich welche für Sie bereit.

Liebe Gäste, liebe Weinfreunde,
Sie finden in unserer Weinkarte eine feine, kleine Selektion an ausgesuchten Weinen aus aller Welt. 

Wir haben diese bewusst nicht klassisch nach Ländern und Regionen sortiert, sondern nach Rebsorten und deren geschmacklicher  
Intensität. Dieses soll Ihnen helfen, auch ohne Weinbaustudium, immer den richtigen Wein für den richtigen Moment zu finden.  

Wir präsentieren Ihnen hier eine Vorauswahl unserer beliebtesten und offenen Weine - zum Wohl!


