WALDSCHLOSSCHEN

EJ DAGOBERTSHAUSEN LE

Hauptspeisen Waldschldsschens
Kénigsberger Klopse 5(&1/991,&%

mit Dago-Bete & kleinen Kartoffeln

U@Wpemm/

Gebratene
Romanasalatherzen V
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mit Buttermilchdressing, 29 € Original Wiener Schnitzel
Blauschimmelkase & Crodtons aus der Kalbsoberschale
18 € _ Gebratenes ) mit Preiselbeeren, Zitrone,
skandinavisches Lachsfilet Dagobertshéduser Kartoffelstampf
Gebratene mit sautiertem Spitzkohl & Salat von dicken Gurken
Garnelen & Kartoffel-Meerrettich-Mousseline 39 €
mit lauwarmem Dagobertshauser 34 €
Kartoffelsalat, Petersiliensauce, . Gebratene Kalbsleber
Senfsaat & Perlzwiebeln Dagobertshauser »,Berliner Art“
22 € Kiirbisknddel mit Apfelringen, Zwiebeln,

mit Salbeibutterschaum
& geschmortem Kirbis
2k €

Kartoffelplree & kleinem Frihlingssalat
32 €
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Desserts

Blaubeer-Créme-brilée
mit Vanillecreme-Gel

Waldschlésschens
Beef-Tatar
mit schwarzem Knoblauch,
Brioche & Dijon-Senfeis

23 €

Gratinierte
Kikok-Maispoulardenbrust
mit Steinpilzkruste,
glasierten Keniabohnen

Im Haus gergstete & gerduchertem Steckriibenpiree

Dagobertshauser
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Ofenbete V' € e
mit Brombeeren Gebratenes Duroc-Kotelett Waldschlésschen
& Koriandermayonnaise mit Bohnen-Kartoffel-Cassoulet Milchschnitte
19 € & Thymianjus mit Schokobiskuit
31 € & Honigkaramell
Konfierter ne€
Bachsaibling

mit Duett von Blumenkohl
& Wildkrautersalat

24 €

Mousse au Chocolat
12 €
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Swppm
Kiirbiscremesuppe
mit steirischem Kiirbiskerndl

Himbeer-Softeis
mit geraspelter weiBer
Valrhona-Schokolade

& Kernen 12 €
9’50 € AT RIANTTRIRNRNNRTRNRNRNNRNNNNNNNANNYNY
Klassische Freuen Sie sich auf wéchentlich ‘F’Mdzl/ aUs unseve

wechselnde Premium-Fleischcuts
- personlich fiir Sie von unserem
Kiichenchef Torben Jansen
ausgewahlt.

franzosische
Zwiebelsuppe

11,50 €

AROMA Eismanufaktwy

Tagesfrische
Premium-Eissorten

J@J{ugd 3,50 €
Vvegetarisch @ vegan
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Xadqukew evschinecken
Qualitdt und Ursprung ist die Basis unseres Denkens. Kleine handwerkliche Betriebe sind die Seele unseres Kulinarik-Netzwerkes. Ob aus eigener landwirtschaft-
licher Produktion des benachbarten ,,Hofgut Dagobertshausen® oder von befreundeten Lieferanten, wir denken, handeln und kochen nachhaltig. Wir laden Sie ein

auf unsere kulinarische Reise: Entdecken Sie mit uns, wie gut und lecker Nachhaltigkeit schmecken kann! Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind,
melden Sie sich. Gerne gibt lhnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft (iber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
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Prickelndes
Spumante Brut Rosé

Molino /Venetien
9,50 €/0/1

Blanc de Blancs ,Vintage*
Schneider / Pfalz

10,00 €/0,1

{ine by the glass
WeiPwein
Pinot Grigio

Lenotti / Venetien
8€/02

Griiner Veltliner
Turk / Niederdsterreich

9€/02

Vermentino ,,Chlamys*
Tenuta Fois / Sardinien

900€/02

Chardonnay
Moilin de Gassac / Frankreich

9,00€/02

Gutsriesling
Kinstler / Rheingau

950€/02

Rosé

Cotes de Provence

Chéateau Réal d’Or / Frankreich

950€/0.2

Rotuwein

Bordeaux

Chateau Pouchaud-Larquey / Frankreich

950€/0,2

Alentejo Tinto
Herdade dos Grous/Portugal

10€/02
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AR

WALDSCHLOSSCHEN

DAGOBERTSHAUSEN

»Late Summer-Surprise”

Schlésschen Spritz

Unser frisch-fruchtiger Signature Spritz

mit Himbeere und Hibiskus

950 €/0,2
850 €/0,2

mit Prosecco

alkoholfrei mit Tonic

G . q ‘Z “«

”

All unsere Gins kommen mit
Thomas Henry Tonic Water

Reisetbauer
Blue Gin oder Sloeberry Gin
Feinster Wacholder aus Osterreich

je13€/03

Drinks atkoholfrei

Crodino Spritz
Bitter-stiBer Aperitif
850 €/0,2

Secco alkeﬂwﬂﬁ'm

Bio Sparkling Juicy Tea
van Nahmen / Niederrhein

Rosé-Darjeeling-Rhabarber

Verbene-Jasmin-Riesling

WeiBer Tee-Tahiti Vanille-Quitte
J’e 850€/02
Hofgut Dagobertshausen

Traubensecco
700 €/0/1

Biev vom Fass

Veltins Pilsener oder Radler
430€/03-6€/05

Maisel’s Weisse
6€/05

ANSUNNN VAN NNSSNNNNNSNSNNRNNNNY ANGNRNNCNCNNCNCNNNNCNNNNNNNNNY ASS NN NN S NSSSNNNSNNNSNSNNNNNNY

AR

Liebe Giiste, liobe Weinfreunde,

Veltins Pilsener

430€/0,3

Maisel’s Weisse
6€/05

Dunstloschen
atksholfrei

Apfelsaft-Schorle 460€/03
Rhabarber-Schorle 460€/0,3
Johannisbeer-Schorle 4,60 €/0,3
Maracujasaft-Schorle 460€/03
Cola, Fanta, Sprite 460€/0,3
Hofgut Apfelsaft 500€/03
Orangensaft 500€/03
Wasser
Elisabethen Quelle
Pur / Medium 3,50 €/0,25
790 €/0,75
Acqua Morelli
Frizzante / Naturale 9,50 €/0,75
Kaffee
Café Creme 310 €
Pott Filterkaffee 310 €
Latte Macchiato 410 €
Cappuccino 3,90 €
Espresso/Doppio 320 €/590 €
Espresso Macchiato 3,60 €
Milchkaffee 450 €
S in jeglichev Foum.

Sie finden in unserer Weinkarte eine feine, kleine Selektion an ausgesuchten Weinen aus aller Welt.
Wir haben diese bewusst nicht klassisch nach Landern und Regionen sortiert, sondern nach Rebsorten und deren geschmacklicher
Intensitat. Dieses soll Innen helfen, auch ohne Weinbaustudium, immer den richtigen Wein flir den richtigen Moment zu finden.
T:h Wir prasentieren lhnen hier eine Vorauswahl unserer beliebtesten und oﬁ{}wmwm- aumy Woll!
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