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Huische Pfifferlinge

Endlich sprieBen sie wieder: goldgelbe Pfifferlinge!
Ab sofort stehen die herrlich kdstlichen Pilze bei GenieBern
wieder hoch im Kurs — so natlrlich auch bei uns!

Sommenlicherv Blattsalat

mit Balsamico Vinaigrette, gebratenen Pififferlingen
& Krautercrodtons

2 €

niginal ,Gentile” Penne Rigate

mit sautierten Pfifferlingen, halbgetrockneten Tomaten
und jungem Babyspinat

28 €

(ca. 2409)
mit grinem Spargel, Pfifferlingen & Nussbutterpiiree

49 €

ZU JEDEM HAUPTGANG ALS EXTRA:

fp [' g [ @5-55 K'

13 €
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Fresh chanterelles

They are finally sprouting again: golden yellow chanterelles!
From now on, these incredibly delicious mushrooms are available
for gourmets - as they are for us, of course!

SwmnwvﬁeaﬁSalad

with balsamic vinaigrette, sautéed chanterelles
& herb croutons

2 €

Oiginal “Gentile” Penne Rigate

with sautéed chanterelles, semi-dried tomatoes
& young baby spinach

28 €

Fiied “Guainfed” Roast Beef

(approx. 240g)
with green asparagus, chanterelles & nut butter mashed potatoes

49 €

AS AN EXTRA FOR ANY MAIN COURSE:
with spring garlic

13 €




