WALDSCHLOSSCHEN

EJ DAGOBERTSHAUSEN LE

o e Wildgul h
@% WWW/‘ aus Marlbugr;ears\(l:Véldern
Dniiffiel- Klassiken

mit Apfel-Rotkohl & Kartoffelknddeln
Rahm-Blattspinat mit pochiertem Ei

36 €
und Steinpilzravioli
17 €

UG’WP@W?A’I/
Dagobertshduser Hokkaido \’
slBsauer eingelegt mit Perlzwiebeln,

gerosteten Kernen & steirischer
Kirbiscreme

17 €

Knusprige Brust & Keule
von der Oldenburger Ente
mit BeifuBjus, Kartoffelknddeln
& Apfel-Rotkohl
36 €

Gebratenes Filet vom
norwegischem Fjord-Lachs
mit Wald- & Wiesenkruste, Dinkelrisotto,
geschwenktem Mangold sowie
Sauce von Pernod & Zitrone
36 €
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Desserts

Sidtiroler Marillenknddel
mit stiBen Butterbrodseln,
Eis aus unserer AROMA Eismanufaktur
& Rum-Vanillesauce
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Sanft gegarte Ofen-Beete
mit marinierten Kirschen
& Estragon-Emulsion

18 €

Tatar vom Norweger-Lachs
mit Dagobertshauser Kartoffel-Rosti
& Meerrettich-Emulsion

22 €

Sidtiroler Kaspresskniidelv
mit lauwarmem Dijonsenf-Wirsing
& Wildpreiselbeeren

22 €

Feinste ,De Cecco Spaghettini No.11*

werden auf unserem Triffel-Wagen live

am Tisch, mit einer leichten Parmesan-
Sauce direkt aus dem Laib serviert.
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Original Waldschlésschen h e
Beef Tatar Darlber hobeln wir saisonale

o ) . . 14 €
mit kdrnigem Senfeis, Perlzwiebeln Triffelsorten.
& Schmorgurke 18 € Walnuss Créme Bralée
23 € mit pochierter Portweinbirne
m"e€
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Waldschldsschens Kaiserschmarrn
o “« . .o . . .
,,?f(umlmdw Wm/t?)/ CJ'WW mit flambierten Grappa-Rosinen,

Vanillesauce & Gianduja-Nougat Eis

Su,ppm

7 7
7 /
/ /
7 /
cetslifferh sal 7 6 € pro Gramm 2 aus unserer AROMA Eismanufaktur
etriiffeltes Sellerie- / L. . 2 Ab 2 Pevsonen,ca. 20 Min. Wantexeit,
Schaumsiippchen 2 ,,’Pe)m(}md“ H&MW 2 ( 46é w0 Pervson )
mit Wachtelei 7 950 € p1o Grarminy Z P
4 r ”
12¢€ / P /
/ / Aus dev W@W
Entenconsommeé

mit Fladle & Gemuse-Julienne ASSRNN RN NN NNNNNNNNRENNY CQPW—S Oﬁate"&’ Ma&chj/ne/

12 €
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Piemontesisches Gianduja Softeis

WGM/PWPW mit Haselnusskernen

12 €
Rhoner Dinkelrisotto @
WMMOM mit getriiffelter Dagobertshauser
Beete & Leinsaatcracker ‘Fu&ch aus unsernev

24 €

Geschmortes Backchen
vom Alm-Ochsen
mit Barolosauce, Nussbutterplree

Klassiken
Original Wiener Schnitzel

aus der Kalbsoberschale
mit Dagobertshauser

Tagesfrische
Premium-Eissorten
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Kartoffelstampf & Salat & Wintergemise Jjo Kugel 3,50 €
von dicken Gurken 38 €
31 € Vvegetarisch @ vegan

XMMM@!&M evschunecken
Qualitdt und Ursprung ist die Basis unseres Denkens. Kleine handwerkliche Betriebe sind die Seele unseres Kulinarik-Netzwerkes. Ob aus eigener landwirtschaft-
licher Produktion des benachbarten ,,Hofgut Dagobertshausen® oder von befreundeten Lieferanten, wir denken, handeln und kochen nachhaltig. Wir laden Sie ein

auf unsere kulinarische Reise: Entdecken Sie mit uns, wie gut und lecker Nachhaltigkeit schmecken kann! Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind,
melden Sie sich. Gerne gibt lhnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft (iber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

E 5




WALDSCHLOSSCHEN

DAGOBERTSHAUSEN

Prickelindes Winten Surprise’

Schlésschen Spritz
Unser magischer Winterzauber
mit fruchtigen Waldfrichten
& Noten von Winterkrautern

Spumante Brut
Villa Chiopris/Venetien

850 €/0/1

wm mit Prosecco 9,50 €/0,2
alkoholfrei mit Tonic 850€/0,2

by the glass

{)/Uexﬁwem All unsere Gins kommen mit
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Thomas Henry Tonic Water
Pinot Grigio
Lenotti / Venetien Reisetbauer
8€/02 Blue Gin oder Sloeberry Gin

Feinster Wacholder aus Osterreich
Je 13€/0,3

. “
Chardonnay ,The Butcher“ ,,'FG/FVI/‘WCIM/C%M

Weingut Schwarz / Osterreich Alkoholfreie Drinks flr kleine
950€/02 und groBe Fahrer

Griiner Veltliner
Turk / Niederdsterreich

9€/02
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WeiBburgunder
Weingut Manz / Rheinhessen

950€/0.2

Rosé
Rosé ,Lumera“
Donna Fugata / Sizilien

950€/0.2

Crodino Spritz
Bitter-stiBer Aperitif
850€/0,2
Vibrante & Tonic
Orangen-Bitter Aperitif
850€/0,2

Secco aﬂwﬂwflﬁ«m

Red Moon 99,6%

’Retwem Apfelsecco

700 €0/
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Rioja Crianza

Heraclio Alfaro/Spanien Hofgut Dagobertshausen

Traubensecco
950€/0,2 7,00 €/0,/1
Spatburgunder M
Weingut Manz / Rheinhessen ’BW}V com 'rm

1M€/0,2

Alentejo Tinto
Herdade dos Grous/ Portugal

10€/02

Veltins Pilsener oder Radler
430€/03-6€/05

Maisel’s Weisse
6€/05

AR
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Liebe Giiste, liobe Weinfreunde,

Veltins Pilsener

430€/0,3

Maisel’s Weisse
6€/05

1) [ K oo p
alkeholfrei
Apfelsaft-Schorle 460€/03
Rhabarber-Schorle 460€/0,3
Johannisbeer-Schorle 4,60 €/0,3
Maracujasaft-Schorle 460€/03

Cola, Fanta, Sprite 460€/0,3
Hofgut Apfelsaft 500€/03
Orangensaft 500€/03
Wassev
Elisabethen Quelle
Pur 350€/0.25
790 €/0,75
Elisabethen Quelle
Medium 3,50 €/0,25
790 €/0,75
Acqua Morelli
Frizzante/Naturale 9,50 €/0,75
Café Creme 310 €
Pott Filterkaffee 310 €
Latte Macchiato 410 €
Cappuccino 3,90 €
Espresso/ Doppio 3,20 €/590 €
Espresso Macchiato 3,60 €
Milchkaffee 450 €
Stohhalme mmﬂdwv Foun. AMzﬁAA’W

Sie finden in unserer Weinkarte eine feine, kleine Selektion an ausgesuchten Weinen aus aller Welt.
Wir haben diese bewusst nicht klassisch nach Landern und Regionen sortiert, sondern nach Rebsorten und deren geschmacklicher
Intensitat. Dieses soll Innen helfen, auch ohne Weinbaustudium, immer den richtigen Wein flir den richtigen Moment zu finden.
Wir prasentieren lhnen hier eine Vorauswahl unserer beliebtesten und oﬁ{}wmwm- aumy Woll!
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