
DessertDessert
TAGESAKTUELLE EISSORTEN  

aus der AROMA Eismanufaktur  
je Kugel EUR 3,50

Past a
Mehr als Comfort Food – hier triff t Handwerk
auf Kreativität, Geschmack auf Global Style. 

HANDGEMACHTE GNOCCHI L

in Salsiccia-Bolognese
mit 36 Monate gereiftem Parmigiano Reggiano

EUR 18,00

PENNE ARRABIATTA  V L

mit würziger Tomatensauce, Knoblauch, 
Chili und frischen Kräutern

EUR 17,00

LINGUINE   
mit Zitronen-Parmesan-Sauce  

EUR 14,00

TAGLIOLINI   
mit Pilzrahmsauce  

EUR 16,00

Pimp my Salad
Make it yours. Unsere Salate und Superfood-
Bowls sind die perfekte Basis – frisch, leicht 

und voller Geschmack. Mit unseren Add-ons 
machen Sie daraus genau das Gericht, auf das 
Sie gerade Lust haben. Ob herzhaft, pfl anzlich 

oder mit einem Extra an Protein.

GARNELEN  
+ EUR 3,50

ROASTBEEF-STREIFEN     
+ EUR 11,00

SAISONALE PILZAUSWAHL
von Waldfrüchte Schmitt   

+ EUR 6,50

HAUSGEMACHTE FALAFEL-BÄLLCHEN
+ EUR 2,50

Greens & Plant Power
Crunchy, juicy, unexpected. Leicht, bunt und voller internationaler Ausstrahlung. 

Gemüse triff t Weltküche, Kräuter treff en Kreativität – und jeder Biss steckt voller Good Vibes.

Salate
GEMISCHTER FRÜHLINGS-SALAT  V L

mit Himbeer-Dressing, Spargel, 
Radieschen und Kohlrabi  

EUR 12,00 

CAESAR SALAD  L

mit dicken Kapern, Sauerteig-Croutons
und Parmesan-Flakes 

EUR 16,00

TOMATEN-BROT-SALAT 
mit Büff elmozzarella   

EUR 14,00

Superfood
ROHKOST-SALAT  V L G

mit Nüssen und Kernen  
EUR 14,00 

SPINAT-SALAT  V L G

mit Granatapfel-Molasse und Cashewkernen  
EUR 15,00

COUSCOUS  V L G

mit Dörrobst und Kräutern    
EUR 12,00

HUMMUS  V L

mit frisch gebackenem Pita Brot     
EUR 9,00

= VEGETARISCH      V = VEGAN      G = GLUTENFREI      L = LAKTOSEFREI
Alle Pizzen & Pasta-Gerichte können wir glutenfrei anbieten! Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft ü ber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

Lunch

Original Pizza Napoletana
Wir backen unsere Pizzen nach original sizilianischem Grundrezept. 

Das heißt: Weizenmehl Caputo Typ 00, San Marzano-Tomatensugo, Büff elmozzarella,
Semola-Hartweizengrieß und 36 Stunden Teigführung. Im originalen Steinofen bei 400* Celsius

kurz gebacken, entsteht unsere beliebte knusprig, luftige Pizza „Napoletana“ mit Leopardenmuster.

MARGHERITA  
San Marzano Tomatensauce 

mit gezupftem Büff elmozzarella, Olivenöl, 
Basilikum und sizilianischem Oregano

EUR 14,50

ROSENPARK
San Marzano Tomatensauce 

mit Parmaschinken, mariniertem Rucolasalat, 
gezupftem Büff elmozzarella, Basilikum 

und sizilianischem Oregano
EUR 18,00

SALAMI
San Marzano Tomatensauce 

mit pikanter Salami Milano und Ventricina, 
gezupftem Büff elmozzarella, Basilikum 

und sizilianischem Oregano
EUR 16,00

PROSCIUTTO COTTO
San Marzano Tomatensauce 

mit italienischem Beinschinken, 
gezupftem Büff elmozzarella, Basilikum 

und sizilianischem Oregano
EUR 17,00




