
Sweets
Sweet endings, happy vibes. 
Klassisch interpretiert oder 

aufregend anders – kleine Statements 
für den stilvollen Abschluss.

MOUSSE-TÖRTCHEN    
mit Dagobertshäuser Birne, Piment 

und Pekannuss  
EUR 14,00

TARTE TATIN  
vom Dagobertshäuser Boskoop 

und cremigem AROMA Vanilleeis   
EUR 12,00

GEBACKENER ZWETSCHGEN-CRUMBLE    
mit AROMA Tonkabohneneis 

Frisch gebacken in ca. 20 Minuten  
EUR 11,00

   Sharing is caring
zwei Personen - ein Genuss

Vorspeisen
zum Teilen

Unsere Sharing-Plates sind 
wie gemacht für den perfekten Start:  

vielseitige Vorspeisen zum Teilen 
die das Lebensgefühl großer 

Metropolen an den Tisch 
bringen – lässig, kommunikativ 

und voller Geschmack.

ARANCINI-REISBÄLLCHEN 
gefüllt mit Parmesanemulsion

MINI PIZZA BUFALA

BEEF TATAR SCHNITTE  
auf geröstetem Philipps Brot

KLEINES SCAMPIPFÄNNCHEN

EUR 19,00 pro Person 
(ab 2 Personen)

Hauptgänge
zum Teilen

Hier wird Essen zum Happening:  
zu zweit teilen, probieren, erleben.  

Diese Gerichte sind gemacht für Genuss 
mit Storytelling-Faktor – direkt am Tisch 

tranchiert und angerichtet von unseren 
Service-Profis.  

HEIMISCHER HIRSCH »ROSSINI STYLE« 
mit Wintertrüffel, Entenleber 

Nussbutter-Brioche und sautiertem Mangold 
EUR 89,00 für zwei Personen

MIT LAVENDEL-HONIG  
LACKIERTE BAUERNENTE 

dazu Orangen-Nelken Sauce, Kartoffel- 
knödel und Preiselbeer-Rotkohl  

EUR 49,00 für zwei Personen 

Original Pizza Napoletana
Wir backen unsere Pizzen nach original sizilianischem Grundrezept.  

Das heißt: Weizenmehl Caputo Typ 00, San Marzano-Tomatensugo, Büffelmozzarella, Semola-
Hartweizengrieß und 36 Stunden Teigführung. Im originalen Steinofen bei 400* Celsius kurz 

gebacken, entsteht unsere beliebte knusprig, luftige Pizza „Napoletana“ mit Leopardenmuster.

MARGHERITA 
San Marzano Tomatensauce mit gezupftem 

Büffelmozzarella, Olivenöl, Basilikum 
und sizilianischem Oregano

EUR 14,50

SALAME 
San Marzano Tomatensauce mit pikanter Salami 

Milano und Ventricina, gezupftem Büffelmozzarella, 
Basilikum und sizilianischem Oregano 

EUR 16,00

PARMA CON RUCOLA 
San Marzano Tomatensauce mit Parmaschinken, 

mariniertem Rucola Salat, gezupftem Büffelmozzarella, 
Basilikum und sizilianischem Oregano 

EUR 18,00

Pasta
Mehr als Comfort Food – hier trifft Handwerk 
auf Kreativität, Geschmack auf Global Style. 

HAUSGEMACHTE SPAGHETTINI 
mit Tunfischtartar, Tomatenessenz- 
Butteremulsion und Amalfi Zitrone  

EUR 28,00

RIGATONI »CACIO E PEPE«   
mit italienischem Pecorino, 
grobem Pfeffer und Bio Ei  

EUR 18,00

VEGGI PASTA 
mit Avocado, Burrata-Mozzarella und Erbsen  

EUR 21,00

Starters
Der erste Eindruck zählt – frisch, 

kreativ und mit kosmopolitischem Twist. 
Kleine Teller, große Aromen, die Lust 

auf mehr machen.

SCHEIBEN VOM ENTENSCHINKEN
mit Kastanien-Miso Creme, 

Feldsalat und Kumquat    
EUR 18,00

BURRATA     
Mozzarella mit Dagobertshäuser Kürbis 

auf Rucolasalat  
EUR 12,00

ZIEGENKÄSE-CRÈME BRÛLÉE 
mit Birnen Chutney auf Zupfsalat 

mit kandierten Nüssen    
EUR 16,00

TATAR VOM WEIDERIND 
mit Reggiano-Schmandcreme, 
Trüffelkaviar und Schnittlauch  

EUR 19,00

Greens &
Plant Power

Crunchy, juicy, unexpected.  
Leicht, bunt und voller internationaler 

Ausstrahlung. Gemüse trifft Weltküche, 
Kräuter treffen Kreativität – und jeder 

Biss steckt voller Good Vibes.

HERBSTLICHER SALAT 
mit Gewürz-Orangen-Dressing,  

Dagobertshäuser Kürbis und Quinoa   
EUR 12,00 

CAESAR SALAD 
mit dicken Kapern, Sauerteig-Croutons 

und Parmesan-Flakes  
EUR 16,00

ORIENTALISCHE WALDPILZ SHAKSHUKA  
mit Pita, Feta Tahina und Petersilie  

EUR 21,00

Feuer & Flamme
vom Mibrasa-Holzkohlengrill

Ob erlesene Fleischcuts oder feinste Delikatessen aus dem Meer – auf dem  
originalen „Mibrasa“ Grill entfalten unsere Kreationen eine unvergleichliche Intensität.  
Durch die Glut des Holzkohlenfeuers verbinden sich saftige Aromen, rauchige Nuancen  

und die Essenz purer Handwerkskunst.

SCHARF GEBRATENE RIESENGARNELEN  
mit Vadouvan-Curryschaum, Dagobertshäuser 

Kürbis, Ingwer und Kichererbsenpüree 
EUR 29,00

FILET VOM »LOCH-DUART« LACHS  
 mit Basilikum-Chimichurri, Polenta  

und gebratener Zucchini 
EUR 32,00

 

ROASTBEEF VOM  
IRISH HEREFORD »SPECIAL SELECTION«   

erst geflämmt, dann trocken gereift 
 mit Bernaise-Butter, Röstisticks und einem  

herbstlichen Beilagensalat 
EUR 49,00 

FILET UND BAUCH VOM  
IBERISCHEN EICHELSCHWEIN  

mit geschmortem Spitzkohl, Röstzwiebeln 
und einer Bratkartoffel-Schnitte 

EUR 28,00

US-BURGER »SMASH« 
US-Beef Patty auf dem Mibrasa gegrillt 

mit Jalapenjo und American Cheese, 
dazu knusprige Pommes Frites 

EUR 18,00

KOTELETT VOM GALIZISCHEN KALB  
in Panko ausgebacken 

mit Rucola-Datterini Tomaten Salat 
und Parmesan-Kartoffelpüree  

EUR 36,00

 = VEGETARISCH      V  = VEGAN      G  = GLUTENFREI      L  = LAKTOSEFREI   Alle Pizzen & Pasta-Gerichte können wir glutenfrei anbieten! Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.
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