
BBQ-KarteBBQ-Karte
Wenn laue Sommerabende nach offenen 
Flammen, guten Gesprächen und ehrlichem 
Genuss verlangen, wird unsere Terrasse zum 
Treffpunkt für moderne Grillkultur. Freitags 
und samstags zelebrieren wir ausgesuchte 
Klassiker vom Grill – reduziert auf das  
Wesentliche und zugleich voller Charakter. 
 
Im Mittelpunkt stehen hochwertige Cuts,  
sorgfältig ausgewählte Zutaten und die  
unverwechselbaren Aromen des offenen Feuers. 
Keine Inszenierung um ihrer selbst willen, 
sondern urbaner Grillgenuss mit Stil: kraftvoll, 
authentisch und präzise auf den Punkt gebracht.

FLATIRON-STEAK 
AUS DEM RINDERSCHAUFELSTÜCK 

300 g 
EUR 42,00

48H GEGARTE US PRIME SHORTRIBS 
VON GREAT OMAHA  

450 g inkl. Knochen 
EUR 36,00

DRY AGED DUROC-SPARERIBS 
AUS DEM SMOKER  

im Premium St. Louis Cut 
EUR 32,00

THE WORLD’S FAMOUS 
VILA VITA SCAMPI-PFANNE  

12 Stück 
EUR 31,00

DUETT 
VON DER BRATWURST 

Chili-Käsekrainer aus der Hausproduktion  
Dagobertshausen & Bio-Bratwurst  

vom Havelländer Apfelschwein 
EUR 23,00

SPICY PIRI PIRI-CHICKEN 
VOM FREILAND-KIKOK-HUHN

EUR 29,00

Zu jedem Gericht servieren wir
KNUSPRIGE AMAZING FRIES AUS DEM AIRFRYER  

& EINEN ERFRISCHENDEN WASSERMELONEN-SALAT MIT MINZPESTO & FETA 
sowie 

BONE SUCKING BBQ-SAUCE, WÜRZIGE SAFRAN AIOLI & PIMENT D'ESPELETTE-BUTTER VON DEN BUTTER BOYZ

Bei Unverträglichkeiten und Fragen zu Inhaltsstoffen wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal. 0526



BBQ MenuBBQ Menu
When warm summer evenings call for open 
flames, great conversations, and genuine  
indulgence, our terrace becomes the  
destination for contemporary grill culture. 
Every Friday and Saturday, we celebrate 
selected barbecue classics – refined to the 
essentials, yet full of character. 
 
At the heart of it all are premium cuts,  
carefully selected ingredients, and the  
unmistakable aromas of open-fire cooking. 
No unnecessary theatrics, just stylish urban 
barbecue cuisine: bold, authentic, and perfectly 
executed.

FLAT IRON STEAK 
FROM THE BEEF SHOULDER CUT 

300 g 
EUR 42,00

48H SLOW-COOKED 
US PRIME SHORT RIBS 
FROM GREAT OMAHA 

450 g incl. bone 
EUR 36,00

DRY AGED DUROC SPARERIBS 
FROM THE SMOKER  

Premium St. Louis Cut 
EUR 32,00

THE WORLD’S FAMOUS 
VILA VITA SCAMPI PAN  

12 pieces 
EUR 31,00

BRATWURST DUET 
Chili cheese krainer from our in-house production 

Dagobertshausen & organic bratwurst 
from Havelland apple-fed pork 

EUR 23,00

SPICY PIRI PIRI CHICKEN 
FROM FREE-RANGE KIKOK CHICKEN

EUR 29,00

With every dish we serve
CRISPY AMAZING FRIES FROM THE AIR FRYER 

& A REFRESHING WATERMELON SALAD WITH MINT PESTO & FETA 
as well as 

BONE SUCKING BBQ SAUCE, SPICY SAFFRON AIOLI & PIMENT D’ESPELETTE BUTTER BY THE BUTTER BOYZ

For allergies, intolerances, or any questions regarding ingredients, please feel free to contact our service team. 0526


