APERICENA
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OLIVE ALCASCOLANA
Frittierte Oliven, gefiillt mit einer Fleischfarce

Kleine Pizzen mit Tomate

Kartoffelkroketten, gefiillt mit Mozzarella

POLPETTINE IN SUGO
Kleine Frikadellen in Tomatensauce

GRISSINI E PROSCIUTTO DI PARMA
Brotstangen mit Parmaschinken

VERDURE ALLA BRACE
Gegrilltes und mariniertes Gemiise
(Auberginen | Artischocken | Paprika)

MORTADELLA ALLA BRACE
Gegrillter Mortadella-Spiefs
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Dann kam der erste Negroni.

Dann noch etwas Focaccia. Dann Musik.
Dann noch ein Glas Wein. Die Sonne
verschwindet langsam hinter den
Fenstern, Stimmen werden lauter und
irgendwo bestellt jemand noch eine
Runde. So beginnen die schonsten
Abende meistens.

Ganz ohne Plan.

Apericena verbindet Aperitivo und kleine Speisen. Kein
richtiges Dinner, kein schneller Snack, sondern genau dieser
italienische Moment zwischen Nachmittag und Abend. Man
trifft sich, trinkt etwas, isst Kleinigkeiten, bleibt stehen, sitzt
doch noch, probiert, teilt, lacht und merkt irgendwann, dass aus
einer Stunde ein ganzer Abend geworden ist.

Im NONNA gehort Apericena zur Seele des Hauses. Es macht
die Trattoria auch fiir Géste erlebbar, die nicht immer das grofie
Menii mochten, sondern einfach ein gutes Glas, ein paar kleine
Teller und dieses Gefiihl, willkommen zu sein.



