
mizu's  omakasemizu's  omakase
das wort omakase kommt von makaseru, was „vertrauen“ bedeutet. in vier  

durchgängen servieren wir empfehlungen unseres küchenchefs kang dai song.  
die kleinen portionen zum teilen werden in der mitte des tisches serviert.

ab 2 personen / 79,- pro person

 izakaya
miso soup  

dashi, miso & tofu 

roti 
indisches naan-brot 

mit minz-tofu-knoblauch-dip 
gefüllter süsskartoffel 

fried chicken gyoza  
(pickled red onions|parmesan espuma)

frittierte teigtaschen mit hähnchen

salmon kushi 
(wasabi-avocado sauce| 
smoke teriyaki| fennel) 

leicht gegrillter lachs

wakame-tomato salad  
 algensalat mit tomate 

mizu's sushi selection
“balfegó” tuna akami sashimi 

samtiges filet des bluefin tuna 

aburi john dory nigiri 
nigiri vom 

flambierten petersfisch 

sake sashimi 
wildlachs von label rouge

spicy kraken roll 
(cream cheese | salmon | 

octopus | surimi | chili mayo)

robata
japanese cabbage wagyu wellington 

(shitake | green cabbage | wagyu | ooba pesto | rice paper | wasabi orange mustard) 
wagyu wellington mit japanischem kohl

vegetable rice
gerne bieten wir ihnen zum wagyu folgende alternativen an: 

lachs (salmon teriyaki) + 5 €

dessert
asian delight


