
dessertdessert
special mizu dessert     

8

coconut milk rice    
(chestnut | pistachio) 

milchreis mit kastanie & pistazie 
9

o-mochi 
dreierlei eiscreme  
im milchreismantel   

9

perfect matches. . .
yuzu rocks liqueur  16 vol.-% 

		  sakurao distillery | japan (hiroshima)	 4 cl  7

der name ist programm: yuzu rocks ist ein großartiger zitrus-likör, der von der sakurao 
brewery and distillery in der präfektur hiroshima hergestellt wird. yuzu ist eine populäre 
asiatische zitrusfrucht, die ein tolles aroma hat. yuzu rocks wird zu 100 % aus japanischer 
yuzu hergestellt. dieser likör ist komplett natürlich, kommt ohne konservierungsstoffe, säu-
erungsmittel und künstliche aromastoffe aus. das ausgeprägteste merkmal von yuzu rocks 
ist der besondere bitter-saure geschmack und der extrem erfrischende duft. mit 16 vol.-% 
ist dieser likör angenehm mild und leicht.

kaga umeshu »5 years« liqueur  15 vol.-% 
		  manzairaku | japan (ishikawa)	 4 cl  8
umeshu ist der wohl traditionellste likör japans. die ume wird häufig als pflaume bezeichnet,  
ist jedoch eine aprikosenart. für den kaga umeshu 5 years wird ausschließlich die benisashi  
ume verarbeitet, die nur in kanazawa city wächst. die reifen früchte der benisashi ume  
verfügen über mehr aminosäuren als andere. der kaga umeshu reift über 5 jahre und 
hat den klaren ge schmack der ume. die balance zwischen süße und säure ist perfekt  
abgestimmt. durch die lange lagerung hat dieser umeshu einen komplexen, intensiven und 
zugleich milden geschmack.

kuro sesam shochu 25 vol.-% 
		  shuzo | japan		  4 cl  6
shochu ist japans meistgetrunkene spirituose und gilt als echtes nationalgetränk. anders 
als sake wird er nicht gebraut, sondern destilliert und kann aus über 50 verschiedenen 
rohstoffen hergestellt werden, was ihm eine aussergewöhnliche aromenvielfalt verleiht. 
der kuro sesam shochu von beniotome ist eine besonderheit: als weltweit erster sesam-
destillat verbindet er schwarzen sesam, gerste und schwarzen reis-koji. durch drei jahre 
reifung im stahltank entsteht ein ausgewogener, intensiver und zugleich spannender ge-
schmack.


