
 
 
 
M E N Ü F E I X 
 
 
Spitzkohl | Wacholder | Rapssamen 
Karotte | Kapern | Sardelle 
Schwarzwurzel | Haselnuss | Petersilie 

 
Knöpfle | Belper Knolle | Eigelbcreme 
Hausgemachte Knöpfle, auch Spätzle genannt, servieren wir mit gehobelter Belper Knolle. Dieser Schweizer Käse reift 
mit Pfeffer und Knoblauch und gibt eine würzige ab 

 
Chicorée | Kerbelknolle | Iyokan 
Den Chicorée haben wir zuerst mariniert und anschließend im Wasserbad sous vide gegart. 
Kombiniert mit der Süße der Kerbelknolle, welche gebacken und als Püree ist, sowie Iyokan-
Hollandaise. 

 
* Rote Bete | Ziegenfrischkäse | Aniskrokant 
Glasierte Rote Bete und eigelegte Röllchen werden mit zartem Ziegenfrischkäse, sowie den 
klassischen Frankfurter Kräuter kombiniert. Mit Aniskrokant verfeinert. 

 
Kartoffel | gekochte Sahne | Stör 
Aus der Kartoffel bereiten wir einen Stampf und Chips zu und legen zart geräucherten Stör, mit 
Frühlingslauch und cremige, gekochte Sahne bei. 

 
* Perigord Trüffel | Sonnenblumenkerne | Feldsalat-Öl 
Es gibt ein Risotto aus Sonnenblumenkernen mit leicht angeschwitztem Perigord Trüffel und 
verfeinert mit einem Feldsalat-Öl. 

 
Skrei | Lauch | Salzzitrone 
Geangelter Skrei, auch Winterkabeljau genannt, ist aus Norwegen. Dieser ist im Öl confiert, mit 
Salzzitronenmarmelade und mit Lauch. Die rauchige Sauce ist eine Beurre Blanc mit Lauch-Öl. 

 
Apfel | Meerrettich | Griechischer Joghurt 

 
Ananas | Kokos | Tasmanischer Pfeffer 
Ananas in verschiedenen Varianten mit Kokos und Tasmanischem Pfeffer. 

 
Süßes Finale 

 

 
MENÜFEIX       179 € 
inklusive Purezza gefiltertem Wasser 
 
MENÜFEIX ohne * Rote Bete & * Trüffel    139 € 
inklusive Purezza gefiltertem Wasser 
 
Änderungen am Menü können zu einem angepassten Preis führen   

 


