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KLEINIGKEITEN | SMALL FOOD

CEASAR SALAD 16,00 €
Gezupfte Romana Herzen mit Parmesandressing, Sardellen und dicken Kapern |
Pulled romaine hearts with parmesan dressing, anchovies and thick capers

+ Buttermilch Hahnchen | + Buttermilk chicken +12,00 €
+ Riesengarnelen (pro Stiick) | + King prawns (each) +3,50€

CLUB SANDWICH 24,00 €
Shokupan-Brot, Bio-Maishdhnchenbrust, Bio-Eier, Romana-Herzen,
Ochsenherztomaten und Landschwein-Bacon |

Shokupan bread, organic corn-fed chicken breast, organic eggs, romaine hearts,
oxheart tomatoes and pork bacon

SMASHED BURGER 18,00 €
Dry Aged US Beef Patty (115 g), American Cheese und knusprige Fries |
Dry-aged US beef patty (115 g), American cheese and crispy fries

+ Extra Patty (115 g) | + Extra Patty (115 g)
+ Bacon | + Bacon

+ Jalapeiios | + Jalapefios

+ Spiegelei | + Fried egg

HAUSGEMACHTE PASTA |
HOMEMADE PASTA

PASTA ALLA VODKA &
der Klassiker aus New York |
the classic from New York

SAY CHEESE + extra Kése | + extra cheese
SPICE IT UP + Crispy Chili-Ol | + Crispy chili oil
FISHING FOR COMPLIMENTS + Coho Lachs | + Coho salmon

PINSA ROMANA

Unser Pinsa Romana-Teig wird nach dem traditionellen romischen Herstellungsver-
fahren zubereitet. Die schonende, lange Sauerteiggarung von mindestens 24 Stunden
verleiht dem Pinsa-Teig seinen unverwechselbaren Geschmack und seine typisch
locker-fluffige und auBen knusprig-krosse Konsistenz. Zudem ist er leicht verdaulich,
fettarm und proteinreich.

Our Pinsa Romana dough is prepared according to the traditional Roman production
method. The gentle sourdough fermentation with a duration of at least 24 hours gives
the Pinsa dough its unmistakable taste and its typical fluffy consistency as well as
crispy-crunchy crust. Plus, it is easy to digest, low in fat and high in protein.

PINSA MARGHERITA &
belegt mit Mutti-Dosentomaten, Fior di Latte und frischem Basilikum |
topped with Mutti canned tomatoes, fior di latte and fresh basil

DESSERT

BROWNIE IM GLAS 12,00 €
mit Fudge Cream & Cookie Crumble |
with fudge cream and cookie crumble

@vegetarischlvegetarian Ovegan eglutenfreilgluten free OIaktosefreiIIactose free

Gerne gibt lhnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft tiber die in den Speisen
enthaltenen allergenen Zutaten. | Our separate allergen menu can provide information on
allergenic ingredients in our dishes.




