CEASAR SALAD

Gezupfte Romana Herzen mit Parmesandressing,
Sardellen und dicken Kapern
16,00 €

+ Buttermilch Hiahnchen | + 12,00 €
+ Riesengarnelen (pro Stiick) | + 3,50 €

+ Salzzitronen-Hummus mit Pitabrot | + 7,50 €

REUBEN SANDWICH
Wiirzige Pastrami mit Sauerkraut
in russischem Dressing,
mit Emmentaler {iberbacken
21,00 €

SMASHED BURGER
Dry Aged US Beef Patty,
American Cheese und crunchy Fries
make it spicy mit Jalapenos
18,00 €

Unser Pinsa Romana-Teig wird nach dem traditionellen
romischen Herstellungsverfahren zubereitet. Die schonend-
lange Sauerteiggarung von mindestens 24 Stunden verleiht dem
Pinsa-Teig seinen unverwechselbaren Geschmack und seine
typisch locker-fluffige und aufSen knusprig-krosse Konsistenz.
Zudem ist er leicht verdaulich, fettarm und proteinreich.

PINSA BUFFALA &
mit Biiffelmozzarella und sizilianischem Oregano

EUR 14,00

DATTEL CREME BRULEE
EUR 12,00

Aesgimache Fae

AUS DER ORIGINAL ,SELA“ NUDELMASCHINE

RIGATONI CACIO E PEPE EUR 18,50

mit italienischem Pecorino,
grobem Pfeffer und Bioeigelb

+ PARMESAN +EUR 2,00

@ =VEGETARISCH @=VEGAN @ =GLUTENFREI @ = LAKTOSEFREI

Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 1125



